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Erleben Sie die kulinarische Küchenvielfalt 
bei den Weinviertler Gastronomen … 
 

 
Althof Retz, Retz 

▪ Spargelcremesuppe 
▪ Spargelrisotto 
▪ Spargel, Sauce Hollandaise und Weinviertler  

Rohschinken, uvm. 
 

Eisenhuthaus, Poysdorf 
▪ Spargelcremesuppe 
▪ Spargelsalat 

 

Felix Sommer Hotel-Restaurant-Vinothek, Auersthal 
▪ Spargel-Panna-Cotta mit Wachteleiern und mariniertem 

Vogerlsalat 
▪ Spargelcremesuppe mit Schwarzbrot Croutons 
▪ Gebratene Beiriedschnitte mit Spargel-Erdäpfelgröstl und Spargel-

Hollandaise 
▪ Gebratenes Forellenfilet auf Erdäpfelcreme mit grünem und 

weißem Spargel 
▪ Spargelrisotto mit Ofenparadeiser und Kaisergranate 

 

 

Gasthaus Klapka, Gaweinstal 
▪ Gegrilltes Putenfilet mit Spargel, Petersilkartoffel und Sauce 

Hollandaise 
▪ Spargelcordon Bleu mit gemischtem Salat 
▪ Spargel natur mit Rohschinken, Petersilkartoffel und Sauce 

Hollandaise 
▪ Spargel gebacken mit Sauce Tartare und gemischtem Salat 

 

Gasthaus Matthias Herbst, Hanfthal 
▪ Spargelcremesuppe 
▪ Frühlings-Spargel-Salat 
▪ Fischgerichte mit Spargel 
▪ Spargel Polonaise 
▪ Veganes Spargelrisotto 

 

Gastwirtschaft Neunläuf, Hobersdorf 
▪ Spargelsalat 
▪ Spargelmousse 
▪ Solospargel mit Erdäpfel & Sauce Hollandaise, uvm. 

 

Gasthaus Zum Grünen Baum, Zistersdorf 
▪ Spargelcremesuppe mit Frischkäseknöderl 
▪ Spargelsalat mit knusprigen Ei & gereiftem Vulcano-Schinken 
▪ Ziegenfrischkäse vom Gwandtlhof mit mariniertem Spargel 
▪ Marchfelder Spargel natur mit Frühlingsgemüse-Vinigrette, 

Beinschinken, Petersilerdäpfel, uvm. 
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Gasthaus zur Zuckerfabrik, Leopoldsdorf im Marchfelde 
▪ Marchfelder Spargel mit Sauce Hollandaise und Petersilerdäpfel 
▪ Im Schinkenmantel gebackener Spargel mit Petersilerdäpfel und 

Schnittlauchsauce 
▪ Wildmedaillons mit Spargel, Sauce Hollandaise und 

Süßkartoffel-Pommes Duchesse 
▪ Gebratene Hühnerbrust mit Spargel, Sauce Hollandaise 

und Süßkartoffel-Pommes Duchesse 
▪ Spargel-Gemüse Pfandl (vegan) 

 

Hopfeld – Hotel DREIKÖNIGSHOF, Stockerau 
▪ Carpaccio vom Maibock, glacierter BIO.Spargel,  

Parmesan 
▪ Cremesuppe vom Weinviertler BIO.Spargel,  

BIO.Camelinaöl 
▪ Risotto vom Weinviertler BIO.Spargel,  

Kräutersseitlinge.Piccata 
▪ Entenbrust, Weinviertler BIO.Spargel,  

Orangen Polenta 
▪ Lachsforellenfilet, Spargel Tagliolini, Pinienkerne 
▪ Spargel Bowl, Karfiol, Kräuterseitlinge, Mohnbrösel 
▪ Weinviertel BIO.Spargel Alt Wien mit Schinken und Käse  

umhüllt in der Panko Panade, Petersilerdäpfel, Sauce Tartare 
▪ HOPFELD Spargel Gröst´l | Brust vom Steirerhuhn,  

Erdäpfel, Jungzwiebel, Erbsenschoten, Kräuter 
 

 

 
Hotel am Sachsengang, Groß-Enzersdorf 
▪ Spargel-Hollandaise mit Beinschinken und Petersilerdäpfel 
▪ Spargel mit Butterbrösel und Petersilerdäpfel 
▪ Spargel auf Blunze mit Kren und Petersilerdäpfel 

 

Kolpinghaus, Poysdorf 
▪ Spaghetti mit grünem Spargel in Oberssauce 
▪ Lachsfilet mit grünem Spargel, Sauce Hollandaise und 

Dillkartoffel 
▪ Gebackener weißer Spargel auf buntem Blattsalat 

 

Strebersdorferhof, Wien 
▪ Spargelvinaigrette mit Rohschinken 
▪ Spargelcremesuppe 
▪ Erdäpfel-Spargel-Kräutergröstel mit Spiegelei 
▪ Cremige Tagliatelle mit grünem und weißem Spargel,  

Chorizo, Paradeiser 
▪ Spargel mit Butterbrösel, uvm. 

 

Wagner´s Wirtshaus, Hollabrunn 
▪ Cordon Bleu vom Spargel 
▪ Spargel mit Sauce Hollandaise und Beinschinken 
▪ Spargel mit Fischfilet und Vinaigrette 
▪ Spargel Erdbeersalat 


